CAJA ACTIVA NEWFRESH

CONDICIONES OPTIMAS DE USO
NEWFRESH"® i \ g‘ d‘OGCO

PATENTED

Condicions de ehvasdo: En contacto directo con la caja activa
NEWFRESH con o sin alveolos
Condiciones de transporte: Temperatura 8-10°Cy HR 90%

Transporte. Observaciones: - En grupaje T 2 5°C, HR elevada

i 2 g
O 3 X A
. o 4
.l » ’ ‘\ . "
1 X i
: '5
s 3 AN B
‘a - 'l' -4 . N >
[y ’ .. PR e o
2 : » " U \ T e o
. 1 . 4
» . ‘
. 3 : A W - ‘
1 . Y
‘ ) o »
. :

NEWFRESH®

PATENTED

Condiciones de envasado: En contacto directo con Iacaja activa
NEWFRESH o con bolsa
Condiciones de transporte: Temperatura 10°Cy HR 90%

Transporte. Observaciones: | En grupaje T 2 5°C, HR elevada;
’; NO compartir transporte con Frutas y
~ Verduras (F&V) productoras de etileno
Condiciones de envasado: NO contacto directo con la caja activa
NEWFRESH. Uso de bolsa o barquetas
Condiciones de transporte: Temperatura 0-2°Cy HR 2 94%

NEW.FRESHG

PATENTED

Transporte. Observaciones:  En grupaje T £ 4°Cy HR 2 94%;
Velocidad de aire baja;
NO compartir transporte con F&V

| productoras de etileno

Condiciones de\?asado: En contacto directo con la
caja activa NEWFRESH
Condiciones de transporte: Temperatura 10-12°C y HR 90%

Transporte. Observaciones: = En grupaje T 2 5°C, HR elevada

" En contacto directo con la caja
' activa NEWFRESH, o con alveolos,
o con barquetas flow-pack

Condiciones de envasado:

Condiciones de transporte: Temperatura 2°Cy HR 90% _ -

Transporte. Observaciones:  En grupaje T < 4 °C, HR 90%; ia § :
" Compatible con laminas de

adsorcion de etileno
Condiciones de envasado: Contacto directo con separadores, con la caja
activa NEWFRESH/ en cesta flow-pack/ con bolsa
Condiciones de transporte: Temperatura 1-2°Cy HR 90%

Transporte. Observaciones:  En grupaje T £ 4°Cy HR 90%;
" 3 Jilis, 9®' Compatible con laminas de emision de SO
SRy  NO compartir transporte con F&V O
&g\ productoras de etileno
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NEWFRESH®

PATENTED

ACTIVE PACKAGING


https://newfreshtechnology.com/

